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,,Der Getréinkevitalisierer — Pejovital - Flaschenausgiesser

Dieser leicht auf fast jede Flasche aufsetzbare Pejovital - Ausgiesser bringt fiir viele Getrénke
enorme Wirkung.

Ich habe dieses gerit mehr als zwei Monate bei unterschiedlichsten Gelegenheiten getestet
und ausprobiert, dementsprechend verschieden waren die Ergebnisse — aber durchaus positiv.
Bei Rotwein war ausnahmslos eine sehr positive Wirkung deutlich erkennbar.

Beispielsweise wurde ein BLAUFRANKISCH 2002 normal in groe Gléser eingeschenkt und
zeigte sich als sehr guter Wein, der reif, ausgewogen und harmonisch mit runden Tanninen
den Gaumen verwohnte. Durch den ,,Veredler* ausgeschenkt legte dieser schon gute Wein
noch einmal zu — alle positiven Eindriicke verstérkten sich noch — wenn man das nicht selbst
probiert hat, ist es fast nicht zu glauben.

Ein ZWEIGELT 2004 aus dem Burgenland kam aus der getffneten Flasche ins Glas und war
fruchtbetont und harmonisch. Der gleiche Wein aus der Dekantierkaraffe war runder,
eleganter und ausgewogener — fiir Sommeliers normal. Der gleiche Wein aus der Flasche
durch den Veredler gelaufen zeigte sich Anfangs dem dekantierten Wein ebenbiirdig, wurde
aber nach etwa 20 — 25 Minuten noch reifer und gaumenfreundlicher. Ahnlich ,,verfeinerte*
dieser Pejovital-Ausgiesser ein fruchtiges Rotweincuvée 2003 aus den dsterreichischen
Rebsorten ZWEIGELT, ST.LAURENT und BLAUFRANKISCH — der Wein zeigte nach dem
Durchlauf noch mehr Fiille, Weichheit und Harmonie.

Zahlreiche Beispiele konnte ich hier noch aufzihlen mit immer dem gleichen Ergebnis.

Einen RIESLING 2005 Smaragd aus der Wachau machte der ,,Veredler zum milden,
kraftvollen, fast iiberreifen WeiBwein, was deutlich zeigt, wo Saure vorhanden ist bringt er
beste Ergebnisse. Junge, sdurereiche Weilweine, man denke an die bald kommenden
Jungweine, werden deutlich milder, trinkbarer und vertréglicher durch die Abrundung der
Séaure.

Ein naturtriiber, reinsortiger Granny Smith — Apfelsaft der mit saftiger Frische, angenehm
animierender Saure erfreut, wurde durch den Ausgiesser noch fruchtbetonter, runder, reifer,
gaumenfreundlicher und geschmacksintensiver — fast unglaublich !

Ein Birnen-Nektar mit vollem, siiffigen, attraktivem Birnengeschmack verénderte sich zu
einem weichen, reifen, vollen Birnenmousse mit fast unvergesslichem Geschmack.

Frisches Wasser aus einer Flasche ausgeschenkt wird zum kraftgebenden Elixier, wo nach der
Herkunft gefragt wird — auch fiir jene Menschen, die ansonsten andere Getréinke bevorzugen.

Nach vielen positiven Versuchen muss ich abschliefend sagen, bei richtigem Einsatz ist
dieser ,,Pejovital-Ausgiesser” ein wirklicher ,,Veredler* vieler Getrinke, bringt sehr viel mehr
Bekommlichkeit und Trinkgenuss.
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